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Sayfall/1l

1. AMAC VE KAPSAM:
Kat1 halde bulunan yiyeceklerin par¢alanmasi ve piire haline getirilmesi amaci ile kullanilir.

2. SORUMLULUK:
Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Akademik Personeli, Sorumlu

Uzmani, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Béliim Ogrencileri

3. TANIMLAR/KISALTMALAR:

4. TALIMAT DETAYI:
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Sadece yetkin olan kisiler kullanabilir.

Cihazin daldirilacagi kabin diiz bir zeminde oldugundan emin olunuz.

Cihaz fige takiniz.

Giivenlik diigmesini iterek ve kontrol kolunu basili tutarak cihazi ¢alistiriniz. Daha sonra
giivenlik diigmesini birakabilirsiniz.

Blenderin kendi kendine ¢alismasini istiyorsaniz ¢alistirma diigmesi kilidini itiniz.

Cihaz1 durdurmak igin kontrol kolunu birakiniz.

Cihazi fisten ¢ikardiktan sonra temizleme islemi yapiniz.

Cihazin 2/3 iiniin daldirildigindan emin olunuz, daha fazla kismini1 daldirmayiniz.

Bigaklarin ve cihazin zarar gérmesini onlemek i¢in gidalardan kemikleri ve ¢ekirdekleri
cikarmiz ve cihazi kuru veya sert gidalar parcalamak i¢in kullanmayiniz.

Keskin bigaklarla temas etmeyiniz.

Asindirici temizlik maddeleri ve ovma teli kullanmayiniz.

Blenderin kablosunu ve fisi kesinlikle suya sokmayiniz.

5. ILGILIi DOKUMANLAR:

5070 sayih Elektronik imza Kanunu cercevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayimlanmis olup, giincelligi
elektronik ortamda "IKCU Kalite Dokiiman Yénetim Sistemi (KDYS)" iizerinden takip edilmelidir.




