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5070 sayılı Elektronik Ġmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmıĢ 

olup, güncelliği elektronik ortamda "ĠKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip 

edilmelidir. 
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olup, güncelliği elektronik ortamda "ĠKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip 

edilmelidir. 

 

 

 

SUNUġ 
Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü, ulusal ve uluslararası düzeyde mesleki ve akademik alana 

katkı sunabilecek öğrenciler yetiştirmeyi planlamaktadır. Bu bağlamda oluşturulan ders programı ve 

içerikleri ile öğrencilerin meslekle ilgili ilke, kavram, bilgi ve becerileri kazanmaları, uygulama 

deneyimleri ile bu becerileri geliştirmeleri sağlanmaktadır. 

2022-2023 eğitim-öğretim yılının başında Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü’nün ders 

görevlendirmeleri öğretim elemanları tarafından görüşülmüş ve gerekli güncellemeler yapılmıştır. Bu 

bağlamda 2022-2023 eğitim-öğretim yılı güz ve bahar dönemlerine ait ders tasarımlarına karar 

verilmiş, güncellenen ders içerikleri değerlendirilmiş ve ilgili döneme ait haftalık program 

belirlenmiştir. 2022-2023 eğitim-öğretim yılı güz ve bahar dönemlerine ait ders dağılım tutanakları Ek 

1.a ve Ek 1.b’de verilmiştir. 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Örgün Lisans Programı’na ait derslerin amacı, içeriği, 

önerilen kaynakları, çıktıları, haftalık konuları ve içerikleri, değerlendirme sistemi ve iş yükünü içeren 

“ders izlenceleri”; İzmir Kâtip Çelebi Üniversitesi Bilgi Yönetim Sistemi içerisinde, tüm öğrencilerin 

erişimine açık olarak yer almaktadır. İlgili bilgi paketine 

https://ubs.ikc.edu.tr/AIS/OutcomeBasedLearning/Home/Index?id=394&culture=tr-TR bağlantısından 

erişilebilir.  

2022-2023 eğitim-öğretim yılı Güz yarıyılından itibaren her dönem “ZOR 101 Üniversite Yaşamına 

Giriş” dersi kapsamında bölüm öğrencilerimize ders kayıtlarına ve ders seçimlerine ilişkin 

https://ubs.ikc.edu.tr/AIS/OutcomeBasedLearning/Home/Index?id=394&culture=tr-TR
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bilgilendirme, fakülte web sayfasından hangi bilgilere nasıl ulaşabileceklerine dair bilgilendirme, staj 

yönergesi ve eğitim-öğretim yönergelerine dair bilgilendirme yapılmaktadır. Gastronomi ve Mutfak 

Sanatları Bölümü 1. sınıf öğrencilerimize yönelik yapılan bu uygulamanın dersin içeriğinde de yer 

aldığına dair bilgiye Ek 2’de yer verilmiştir.  

Bölüm eğitim kataloğunda güz döneminde yer alan Sosyal Sorumluluk dersi kapsamında dersi alan 

öğrencilerin farklı sosyal sorumluluk projelerine dahil olması istenmektedir. Bu ders kapsamında 

2022-2023 eğitim-öğretim yılı güz dönemine ait proje örneklerine 

https://turizm.ikcu.edu.tr/S/16783/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-sosyal-sorumluluk-projeleri 

bağlantısından erişilebilir.  

Üniversitesi genelinde gerçekleştirilen öğrenci ders memnuniyet anketlerine dair üniversitemiz Bilgi 

İşlem Daire Başkanlığı tarafından toplanmış olan sonuç raporu bölüm öğretim üyeleriyle 

paylaşılmıştır. Söz konusu rapor doğrultusunda bölüm öğretim üyeleri gerekli değerlendirmeleri ve 

güncellemeleri yapmışlardır. Fakülte bünyesinde bölüm bazında memnuniyet anketi oluşturulmuş ve 

2022-2023 eğitim-öğretim yılı itibari ile UBYS sistemi üzerinden öğrencilerle paylaşılmak üzere 

sisteme yüklenmiş ve öğrencilere açılmıştır. Anketin ön izlemesine dair belge Ek 3’te yer almaktadır. 

Anketin değerlendirilmesi sonucu öğrencilerden; uygulama derslerinin sayısının yetersiz olduğu, 

uygulama mutfağı ekipman ve araç-gereçlerinin öğrenci sayısına göre yetersiz kaldığı, tabak tasarımı 

ve sunum gibi ders içeriklerine ağırlık verilmesi gerektiği, ikinci yabancı dil olarak farklı dil 

seçeneklerinin sunulması, uygulama mutfağı sayısının artırılması, uygulama dersleri için bütçenin 

artırılması gerektiğine dair geri dönüşler alınmıştır. 

https://turizm.ikcu.edu.tr/S/16783/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-sosyal-sorumluluk-projeleri
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5070 sayılı Elektronik Ġmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmıĢ 

olup, güncelliği elektronik ortamda "ĠKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip 
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2022-2023 eğitim-öğretim yılında bölüm öğretim üyelerimizden Doç. Dr. Melike Yılmazer 

profesörlük kadrosuna, Dr. Öğr. Üyesi Alper Işın doçentlik kadrosuna ve Doç. Dr. Onur Görkem 

profesörlük kadrosuna yükselmiş ve bölüm içi yükseltmeleri gerçekleşmiştir. Öğretim üyelerimize dair 

atanma yazılarına Ek 4.a., Ek 4.b. ve Ek 4.c.’de yer verilmektedir.  

Fakültemiz bünyesinde 03.10.2022 tarihinde Prof. Dr. Fuat Sezgin Konferans Salonu’nda bölüm 

öğrencilerimizin yoğun katılım gösterdiği fakültemizin 1. Sınıf öğrencilerine yönelik Turizm Fakültesi 

Oryantasyon Toplantısı gerçekleşmiştir. Toplantıya ilişkin habere 

https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/14734/yeni-ogrencilerimiz-icin-oryantasyon-toplantisi-gerceklestirildi 

bağlantısından erişilebilir. Toplantıya ilişkin haberin detayları Ek 5’te yer almaktadır. 

İzmir Kâtip Çelebi Üniversitesi (İKÇÜ) Turizm Fakültesi ve Polen Gıda yetkilileri Çarşamba 

günü Fakülte Dekanlık makamında bir araya geldiler. 1997 yılından beri  un ve unlu mamuller 

sektörüne hizmet vermek üzere kurulan ve kısa sürede sektördeki uluslararası firmalardan biri haline 

gelen Polen Gıda ile Üniversite-Sektör iş birliği kapsamında mevcut koşulların iyileştirilmesi ve 

ilerleyen dönemlerde gerçekleştirilebilecek potansiyel iş birlikleri hakkında fikir alışverişinde 

bulunuldu. İlgili ziyaretin haberine https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15033/polengida-yetkililerinden-

turizm-fakultesine-ziyaret bağlantısından erişilebilir. Ziyarete ilişkin haberin detayları Ek 6.a.’da yer 

almaktadır. Üniversite-Sektör iş birliği kapsamında Polen Gıda ile 20.10.2022 tarihinde bölümümüz 

Türkçe ve İngilizce programında eğitim alan öğrencilere ders kapsamında “Çikolata Atölyesi” 

gerçekleştirildi. Atölyeye katılan öğrenci listesi Ek 6.b. ve etkinliğe ait öğrencilerle çekilmiş bir görsel 

Ek 6.c.’de yer almaktadır.  

https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/14734/yeni-ogrencilerimiz-icin-oryantasyon-toplantisi-gerceklestirildi
https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15033/polengida-yetkililerinden-turizm-fakultesine-ziyaret
https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15033/polengida-yetkililerinden-turizm-fakultesine-ziyaret
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Bölümümüz tarafından "Mıchelın Hikayesi" konulu söyleşi 10 Kasım 2022 tarihinde saat 15.00'te 

çevrimiçi olarak gerçekleştirilmiştir. İlgili etkinliğin haberine 

https://turizm.ikcu.edu.tr/Etkinlik/6353/michelin-hikayesi bağlantısından erişilebilir. Söyleşiye ilişkin 

haberin detayları Ek 7’de yer almaktadır. 

Bölümümüz öğrencileriyle Alfa Yağ Üreticisi Felda Iffco firmasına 16.11.2022 tarihinde teknik gezi 

gerçekleştirildi. Firmanın demo ustası Adem Özece öğrencilerimizle birlikte firmanın ürettiği yağları 

kullanarak ürün demosu gerçekleştirdiler. İlgili gezinin haberine 

https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/14898/felda-iffco-firmasi-teknik-gezisi bağlantısından erişilebilir. 

Teknik geziye ilişkin haberin detayları Ek 8’de yer almaktadır. 

İzmir Kâtip Çelebi Üniversitesi (İKÇÜ) Turizm Fakültesi, İKÇÜ Gastronomi Topluluğu ve İKÇÜ 

Kültür ve Turizm Topluluğu ile ortaklaşa olarak 8-9-10 Aralık 2022 tarihinde Fuar İzmir’de 

gerçekleştirilen 16. TTI İzmir “Uluslararası Turizm Ticaret Fuar ve Kongresi” ne katılım gösterdi. 

İlgili etkinliğin haberine https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15014/ikcu-turizm-fakultesi-16-tti-izmirde 

bağlantısından erişilebilir. Etkinliğe ilişkin haberin detayları Ek 9’da yer almaktadır. 

Turizm Fakültesi bünyesinde kurulmuş olan komisyonlarda bölümümüz öğretim üye ve 

elemanlarından görev alanlar bulunmaktadır. Kariyer Danışmanlığı Komisyonunda görev alan bölüm 

öğretim üye ve elemanları Kariyer Haftası etkinliğinin düzenlenmesinde aktif olarak rol almaktadırlar. 

Fakültemiz bünyesinde Kariyer Haftası etkinliği kapsamında sektör temsilcileriyle bir araya gelinmesi 

planlanmış, bu doğrultuda bölüm öğretim elemanları sektör temsilcileriyle öğrencilerin kariyer ve iş 

başı eğitimleriyle ilgili görüşmeler sağlanmış ve Turizm Fakültesi VII. Kariyer Haftası etkinliğinin 7 

https://turizm.ikcu.edu.tr/Etkinlik/6353/michelin-hikayesi
https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/14898/felda-iffco-firmasi-teknik-gezisi
https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15014/ikcu-turizm-fakultesi-16-tti-izmirde
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Mart 2023 tarihinde yapılması planlanmıştır. Ancak ülkemizde yaşanan deprem felaketinin 6 Şubat 

2023 tarihinde olmasından dolayı planlanan etkinlik gerçekleştirilememiştir.  

6 Şubat 2023 tarihinde ülkemizde yaşanan deprem felaketinden dolayı YÖK’ün yapmış olduğu 

açıklamaya istinaden bahar dönemi eğitiminin online yapılmasına karar verilmişti. Daha sonra 

YÖK’ün yapmış olduğu ikinci açıklama ile uygulamalı eğitim veren bölümümüz dersleri online ve 

yüz yüze hibrit eğitim şeklinde yürütmeye karar verdi. Bu karara dair toplantı tutanağı Ek 10’da yer 

almaktadır.  

Her yıl öğrencilerimizi sektörden temsilcilerle buluşturmayı, onların teorik ve pratik bilgi gelişimine 

katkı sağlamayı hedefleyen etkinlikler bölümümüz bünyesinde gerçekleştirilmektedir. Ayrıca bölüm 

öğretim üyelerimiz sektörden temsilcilerle bir araya gelerek çeşitli iş birlikleri ve projelerinde 

planlamasını yapmaktadır. Bu yıl ülkemizde yaşanan deprem felaketi sebebiyle 2022-2023 eğitim-

öğretim yılı bahar döneminde yapılması planlanan bu etkinliklerin sayısı kısıtlı kalmış olsa da derslere 

katılım sağlamayı tercih eden öğrencilerle çeşitli etkinlikler düzenlenmiştir. Bu etkinliklere dair 

bilgilere aşağıda yer verilmektedir. 

Karşıyaka Özel Eğitim Meslek Okulu iş birliği ile 05.05.2023 tarihinde "Herkes İçin Mutfak" başlıklı 

sosyal sorumluluk projesi Gastronomi ve Mutfak Sanatları öğretim üyesi Doç. Dr. Alper IŞIN'ın 

yürütücülüğü ve öğrencilerimizin katılımıyla gerçekleştirilmiştir. İlgili etkinliğin haberine 

https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15418/herkes-icin-mutfak-baslikli-sosyal-sorumluluk-projesi-

gerceklestirildi bağlantısından erişilebilir. Etkinliğe ilişkin haberin detayları Ek 11’de yer almaktadır. 

Fakültemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğrencilerimiz 01.06.2023 tarihinde 

gerçekleşen Kütahya Porselen'in düzenlediği Sokak Lezzetleri ile Dünya Turu tadım etkinliğine 

https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15418/herkes-icin-mutfak-baslikli-sosyal-sorumluluk-projesi-gerceklestirildi
https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15418/herkes-icin-mutfak-baslikli-sosyal-sorumluluk-projesi-gerceklestirildi
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katılım sağlamışlardır. İlgili etkinliğin haberine https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15492/kutahya-

porselen-sokak-lezzetleri-ile-dunya-turu-etkinligine-katilim-saglandi bağlantısından erişilebilir. 

Etkinliğe ilişkin haberin detayları Ek 12’de yer almaktadır. 

Bölümümüz Araştırma Görevlisi Begüm PELEK, bu yıl ikincisi düzenlenen Türk Mutfağı Haftası 

etkinlikleri kapsamında İzmir Olgunlaşma Enstitüsü’nde 25.05.2022 tarihinde gerçekleşen programda 

“Atıksız Mutfak” başlıklı bir sunum gerçekleştirmiştir. İlgili etkinliğin haberine 

https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15487/ikcu-turizm-fakultesi-21-27-mayis-turk-mutfagi-haftasi-

etkinligine-katilim-sagladi bağlantısından erişilebilir. Etkinliğe ilişkin haberin detayları Ek 13’te yer 

almaktadır. 

Turizm Fakültesi Dekanı Prof. Dr. Mehmet Emre GÜLER ile Gastronomi ve Mutfak Sanatları 

Bölümü Öğretim Üye ve Elemanları tarafından 07.06.2023 tarihinde Çiğli/Kaklıç’ta bulunan 

kurutulmuş meyve ve sağlıklı atıştırmalıklar üretim mutfağına ziyaret gerçekleştirilmiştir. İlgili 

ziyaretin haberine https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15516/cigli-kurutulmus-meyve-ve-saglikli-

atistirmaliklar-uretim-mutfagi-ziyareti bağlantısından erişilebilir. Ziyarete ilişkin haberin detayları Ek 

14’te yer almaktadır. 

Fakültemiz bünyesinde bulunan intibak komisyonunda Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü’nden 

bir öğretim üyesi bulunmaktadır. Bölümümüz öğrencilerine ait intibak formları Ek 15.a. ve Ek 

15.b.’de yer almaktadır.  

2022-2023 eğitim öğretim yılı yaz döneminde zorunlu stajını yapacak bölüm öğrencilerimize yönelik 

08.03.2023 tarihinde saat 13.00’da staj ile ilgili bilgilendirme toplantısı online olarak 

gerçekleştirilmiştir. Toplantıya ilişkin katılım linkine 

https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15492/kutahya-porselen-sokak-lezzetleri-ile-dunya-turu-etkinligine-katilim-saglandi
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https://turizm.ikcu.edu.tr/Haber/15516/cigli-kurutulmus-meyve-ve-saglikli-atistirmaliklar-uretim-mutfagi-ziyareti


 

 
TS EN ISO 

 9001:2015 

 

T.C. 

ĠZMĠR KÂTĠP ÇELEBĠ ÜNĠVERSĠTESĠ 

Turizm Fakültesi  

2022-2023 EĞĠTĠM ÖĞRETĠM DÖNEMĠ GASTRONOMĠ 

VE MUTFAK SANATLARI LĠSANS PROGRAMI 

DEĞERLENDĠRME SONUÇ RAPORU 

Dok. No: RP/TURF/16 

Ġlk Yayın Tar.: 25.08.2023 

Rev. No/Tar.: 00/... 

Sayfa 8 / 8 

 

 

HAZIRLAYAN KONTROL EDEN ONAYLAYAN 

   
Dilek Baş 
Mühendis 

Kalite Birim Sorumlusu 

 
 

 

Prof. Dr. Atilla Akbaba 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölüm Başkanı 
 

 

 

Prof. Dr. Mehmet Emre Güler 

Turizm Fakültesi Dekanı 
 

 

 

8 
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olup, güncelliği elektronik ortamda "ĠKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip 

edilmelidir. 

https://ubs.ikc.edu.tr//OMS/Application/Public/Join?param=NDI0NzZhYzctOWJhMC00OTk2LWJhZ

DktNmU2NmE1YmM3ODc5fGZhbHNl bağlantısından erişilebilir.  

Bölümümüz öğretim üyelerinden akademik danışmanlığı yürütülen ve bölüm öğrencilerimizden 

birinin başkanı olduğu Gastronomi topluluğu tarafından yapılan faaliyetlere ilişkin görsellere; 

25.10.2022 tarihinde gerçekleştirilen “Ebru Anar Pasta Şefi Söyleşisi”ne ait görsele Ek 16’da, 

27.10.2022 tarihinde gerçekleştirilen “Boston Donut Tanışma ve Tadım Etkinliği”ne ait görsele Ek 

17’de ve 03.11.2022 tarihinde Yaşar Üniversitesi’nin öncülüğünde gerçekleştirilen “Yaşar 

Üniversitesi Gastronomi Zirvesi Panel Etkinliği”ne ait görsele Ek 18’de yer verilmektedir. Ayrıca 

topluluğun yaptığı etkinliklere ikcgastronomi instagram hesabından da erişilebilir.  

 

 

Program Değerlendirme Sonuç Raporu Kanıtları: 

https://fileshare.ikc.edu.tr/index.php/s/AZJeU2JkVPZ9eRQ 
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