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1. AMAC VE KAPSAM:
Ekmeklerin dilimlenmesi amaci ile kullanilir.

2. SORUMLULUK:
Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Akademik Personeli, Sorumlu

Uzmani, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Béliim Ogrencileri

3. TANIMLAR/KISALTMALAR:

4. TALIMAT DETAYI:

Sadece yetkin olan kisiler kullanabilir.

Makinenin fisini prize takiniz.

Uriinleri kesme isleminde kullanilan itme kolunu kendinize dogru ¢ekiniz.

Ekmek itme setinin Oniine, dilimlenecek ekmegi koyunuz. Makinenin icerisine koyacaginiz

ekmegin, yabanct maddelerden arinmis olmasina, ne ¢ok sicak ne de c¢ok bayat ekmek

olmamasina, ekmegin makineye uygun boyutta ve ylikseklikte olmasina, degilse ekmek
yiikseklik ayarinin yapilmis olmasina dikkat ediniz.

Kendinize dogru ¢ektiginiz kolu, ileriye dogru itiniz.

Ekmek dilimleme makinesi igerisine, dilimleme noktasina kesinlikle elinizi sokmayniz.

Ekmek dilimleme makinesini, asla amac1 disinda kullanmayiniz.

Ekmek kesme isi bittikten sonra, makine salterini kapatiniz, asla makineyi kullanima hazir

halde olmasi diislincesiyle salteri a¢ik birakmayiniz.

9. Ekmek kesme islemi bittiginde, kiigiik temiz bir fir¢a ile setlerin {istiinli ve i¢ini temizleyiniz.
Alt boliimdeki ekmek kirmtilarinin toplandigi ¢ekmeceyi ¢ikarin, temizleyin ve tekrar yerine
takiniz.

10. Makinenin icini agmayiniz, i¢ kisimlarda bulunan pargalara asla dokunmayiniz, makineyi
kurcalamayiniz.

11. Herhangi bir ariza durumunda teknik personeli ¢agiriniz, arizanin ciddiyetine gore yetkili
servisi de arayiniz.

12. Calisma esnasinda elektrik kesilmesi meydana geldiginde, kumanda salterini kapatiniz, acil

stop diigmesine basiniz, makine fisini prizden ¢ekiniz.
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5. ILGILi DOKUMANLAR:

5070 sayili Elektronik imza Kanunu cercevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayimlanmis olup, giincelligi
elektronik ortamda "IKCU Kalite Dokiiman Yénetim Sistemi (KDYS)" iizerinden takip edilmelidir.




