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5070 sayılı Elektronik İmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, güncelliği 

elektronik ortamda "İKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

 

1. AMAÇ VE KAPSAM: 

Sebze ve meyveleri değişik şekillerde kesmek ve dekor vermek için kullanılır. 

 

2. SORUMLULUK: 

Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü, Akademik Personeli, Sorumlu 

Uzmanı, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Bölüm Öğrencileri 

 

3. TANIMLAR/KISALTMALAR: 

 

 

4. TALİMAT DETAYI: 

 

1. Sadece yetkin olan kişiler kullanabilir. 

2. 3 farklı kesme bıçağı bulunmaktadır. 

3. Cihazın plastik kabına kullanmak istediğiniz bıçağı yerleştirdikten sonra kesme işlemini 

gerçekleştiriniz. 

4. Bıçak ağızları çok keskin olduğu için parmakların kesilmesine dikkat ediniz. 

5. Bıçakları kullandıktan sonra yıkayıp kurulayarak kaldırınız. 

 

 

5. İLGİLİ DÖKÜMANLAR: 

 

 


