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1. AMAC VE KAPSAM:
Waffle yapmak igin kullanilir.

2. SORUMLULUK:
Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Akademik Personeli, Sorumlu

Uzmani, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Béliim Ogrencileri

3. TANIMLAR/KISALTMALAR:

4. TALIMAT DETAYI:

Cihaz fige takiniz.

Gli¢ gosterge 15181 kirmizi renkte yanacaktir.

Sicaklik ayar diigmesini istenilen sicakliga getirerek ayarlaymiz.

Kapag1 kapaliyken cihazi1 3-5 dakika 1sitiniz.

Cihaz yeterince 1sininca gosterge 15181 yesil renge donecektir.

Cihazin iist kapagini kaldirmak i¢in tutma sapini kullaniniz.

Waffle karisimini alt plakaya yavasca dokiiniiz.

Cihazin iist kapagini kapatiniz ve herhangi bir bask1 uygulamayniz.

Sicaklik pisirme sirasinda istenildigi gibi ayarlanabilir.

10. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra fisi prizden ¢ekiniz ve cihazi sogumaya birakiniz.
11. Temizleme islemi i¢in temiz bir bez kullaniniz.

12. Sert deterjanlar1 veya bulagik siingerlerini, ylizeye zarar verecekleri i¢in kullanmayiniz.
13. Cihaz dis mekanlarda kullanilmamalidir.

14. Sebeke kablosunun keskin, sivri veya sicak yerlerle temasina engel olunuz.

15. Cihaziniz1 asla firin, ocak gibi sicak yerlere yakin yerlestirmeyiniz.

16. Cihazin figini prizden ¢ikarmak i¢in asla kablosundan ¢ekmeyiniz.
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5. ILGILIi DOKUMANLAR:

5070 sayili Elektronik imza Kanunu cercevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayimlanmis olup, giincelligi
elektronik ortamda "IKCU Kalite Dokiiman Yénetim Sistemi (KDYS)" iizerinden takip edilmelidir.




