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GAZLI PiZZA FIRINI KULLANIM VE BAKIM TALIMATI (R i B B

Sayfall/1l

1. AMAC VE KAPSAM:
Pizza yapmak amaci ile kullanilir.

2. SORUMLULUK:
Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Akademik Personeli, Sorumlu

Uzmani, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Béliim Ogrencileri

3. TANIMLAR/KISALTMALAR:

4. TALIMAT DETAYI:
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Sadece yetkin olan kisiler kullanabilir.

Cihazin fisini prize takiniz.

Cihazi caligtirmak icin ON/OFF anahtarini a¢ik konuma getiriniz.

Termostat 1s1 ayarini istediginiz sicaklik degerine getiriniz.

Cihaza {iriin yerlestirmeden 6nce On 1sitma yapimiz . Bunun igin cihazt 5-10 dakika 60C
istiinde degere getirip ¢alistiriniz.

Pizzalar firina yerlestiriniz ve cihazin kapagini kapatiniz.

Pisirme sirasinda cihazin kapagini agmadan {irtinii gérmek ic¢in aydinlatma diigmesine
basiniz.

Cihaz ile isiniz bittigi zaman ON/OFF anahtarini kapali konumuna getiriniz ve cihazin fisini
prizden ¢ikariniz.

Cihazin temizligini yaparken gaz ve elektrik baglantisinin kapali oldugundan emin olunuz.
Her kullanimdan sonra firinin i¢ yilizeylerinde olusan kirleri yag ¢oziicli sprey kullanarak
yumusak bir bez ile cihaz tam sogumadan temizleyiniz.

Cihazin temizliginde asit ve tlirevi malzemeler kullanmayiniz.

Cihazi bulasik teli gibi malzeme ile temizlemeyiniz.

5. ILGILIi DOKUMANLAR:

Kullanim kilavuzunda yer alan sorun giderme ile ilgili boliim.

5070 sayili Elektronik imza Kanunu cercevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayimlanmis olup, giincelligi
elektronik ortamda "IKCU Kalite Dokiiman Yénetim Sistemi (KDYS)" iizerinden takip edilmelidir.




