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5070 sayılı Elektronik İmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, güncelliği 

elektronik ortamda "İKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

 

1. AMAÇ VE KAPSAM: 

Bulaşıkların yıkanması amacı ile kullanılır. 

 

2. SORUMLULUK: 

Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü, Akademik Personeli, Sorumlu 

Uzmanı, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Bölüm Öğrencileri 

3. TANIMLAR/KISALTMALAR: 

 

 

4. TALİMAT DETAYI: 

 

1. Sadece yetkin olan kişiler kullanabilir. 

2. Basketi makineye yerleştirdikten sonra kapağını kapatınız. 

3. Açma-kapama anahtarına basınız. Makine tankı su alır ve ısıtır. 

4. Su ısındıktan sonra program seçimi yapınız. 

5. Yıkama işlemi bittikten sonra kapağı kaldırınız.  

6. Makine ile işiniz bittikten sonra makinanın tıpasını çekerek suyunu komple boşaltıp, 

filtresini basınçlı suyla tamamen temizleyiniz. 

7. Cihazı kapatıp tıpasını tekrar takınız ve makinenin kapağını kapatınız. 

8. Makinenin içine koyacağınız bulaşıkların katı atıklardan arındırılmış olması gerekmektedir. 

9. Cihazın kapağını yıkama sırasında kesinlikle açmayınız. 

10. Bulaşık deterjanı ve parlatıcı mutlaka kullanılmalıdır ve kontrolleri düzenli olarak 

yapılmalıdır. 

11. Cihazın etiket ve panellerini sökmeyiniz. 

12. Basketi çok fazla doldurmayınız. Makinanıza bulaşık kasetlerini yüklerken yıkama kollarının 

dönmesini engelleyecek konumda olmamasına dikkat ediniz. 

13. Ön yıkama için deterjan kullanmayınız. 

14. Bardak-kase gibi içine su dolabilecek bulaşıkları ağzı aşağı gelecek şekilde baskete 

yükleyiniz. 

 

 

  

5. İLGİLİ DÖKÜMANLAR: 

 

 


