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5070 sayılı Elektronik İmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, güncelliği 

elektronik ortamda "İKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

 

1. AMAÇ VE KAPSAM: 

Yiyeceklerin püre haline getirilmesi amacı ile kullanılır. 

 

2. SORUMLULUK: 

Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü, Akademik Personeli, Sorumlu 

Uzmanı, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Bölüm Öğrencileri 

 

3. TANIMLAR/KISALTMALAR: 

  

 

4. TALİMAT DETAYI: 

 

1. Sadece yetkin olan kişiler kullanabilir. 

2. Cihazı her zaman düz bir zeminde kullanınız.  

3. Cihazı fişe takınız. 

4. Cihazın karıştırıcı sürahisini motorun üzerine yerleştirdikten ve sürahinin kapağını yerine 

taktıktan sonra çalıştırınız.  

5. Sıvıları blendere koymadan önce soğuyarak oda sıcaklığına gelmelerini bekleyiniz. 

6. Blender 2 farklı konumda çalıştırılabilir. Saat yönünde çevirerek istediğiniz konumu seçiniz. 

7. Cihaz çalışma modundayken mavi ışık yanacaktır. 

8. Karıştırma sürahisini kulpundan tutarak taşımayınız.  

9. Parça takmadan ve çıkarmadan önce, kullanımdan sonra, temizlemeden önce cihazı kapatıp 

fişini prizden çekiniz. 

10. Keskin bıçaklarla temas etmeyiniz. 

11. Blenderi kesinlikle boş olarak çalıştırmayınız.  

12. Aşındırıcı temizlik maddeleri ve ovma teli kullanmayınız.  

13. Blenderin tabanını, kabloyu ve fişi kesinlikle suya sokmayınız. 

 

 

 

5. İLGİLİ DÖKÜMANLAR: 

 

 


