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1. AMAC VE KAPSAM:
Pizza yapimi i¢in kullanilacak yiyecekleri soguk olarak saglamak ve bozulmasini dnlemek amact
ile kullanilir.

2. SORUMLULUK:
Turizm Fakiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumii, Akademik Personeli, Sorumlu

Uzmani, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Béliim Ogrencileri

3. TANIMLAR/KISALTMALAR:

4. TALIMAT DETAYI:
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Sadece yetkin olan kisiler kullanabilir.

Cihazin fisini prize takiniz. Diigmeyi “O” veya “I” ya ¢eviriniz. Diigmenin 15181 yanmalidir.
Termostat sicakligi dolabin i¢ sicakligini gostermektedir. “set” diigmesine basarak istediginiz
sicakliga ayarlayiniz.

Dolabin i¢i doldurulmadan 6nce dolap ¢alisma sicakligina erismesi beklenmelidir.

Dolaba sicak gida ve kapaksiz yiyecekleri koymaktan ka¢ininiz.

Dolabin kapilarini agik birakmayiniz.

Dolaba kapasitesinden fazla gida doldurmayiniz.

Dolabin {izerine oturmayiniz.

Temizlikten 6nce fisi prizden ¢ekiniz. D1s yiizeyini temiz nemli bir bez ile siliniz.

. Temizleme isi i¢in asla keskin asindirici aletler, sabun, ev temizlik maddeleri, deterjan ya da

cila gibi maddeleri kullanmayiniz.

. Buzdolabinizin i¢ini temizlerken 1lik su ile siliniz ve daha sonra iyice kurulaymiz. Bir cay

kasigr sodyum bikarbonatin yarim litre suda c¢oziinmesi ile elde edilen bir c¢ozeltide
1slatildiktan sonra iyice sikilmis bir bezle dolabin i¢ini siliniz ve sonra kurulayiniz.

Belirli bir sicaklik gerektiren asi, 1siya duyarl ilaglar, bilimsel materyaller vb. malzemeler
buzdolabinda saklanmamalidir.

Besinlerin buzdolabina sarilarak veya iizerleri ortiilerek konulmasi tercih edilmelidir.

Sicak yiyeceklerin buzdolabina konulmadan 6nce oda sicakliginda sogutulmasi gerekir.

5. ILGILi DOKUMANLAR:

5070 sayili Elektronik imza Kanunu cercevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayimlanmis olup, giincelligi
elektronik ortamda "IKCU Kalite Dokiiman Yénetim Sistemi (KDYS)" iizerinden takip edilmelidir.




