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1. AMAC VE KAPSAM:
Yiyecekleri firmlamak, kizartmak ve 1zgara yapmak amaci ile kullanilir.

2. SORUMLULUK:
Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Akademik Personeli, Sorumlu

Uzmani, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Béliim Ogrencileri

3. TANIMLAR/KISALTMALAR:

4. TALIMAT DETAYI:

=

Yetkin kisiler tarafindan kullanilmalidir.

Cihaz fise takiniz.

3. “On-Off” anahtar1 agildiktan sonra firinin kapagi acik halde iken “4” numarali anahtara

basilarak {irliniin cinsine gore pisirme siiresi, “3” numarali ok tuslariyla istenilen dakikaya

ayarlayip “5” numarali anahtar ile onaylayiniz.

“3” numarali ok tuslari ile sicaklik degerleri ayarlanir.

“5” numarali OK tusu ile secilen menii onaylanmis olur.

Pisirme islemi bittikten sonra “On-Off” anahtarin1 kapatiniz ve firinin kapagini aginiz.

Firin soguduktan sonra fisini ¢ekerek firinin icini firin siipiirgesi ile temizledikten sonra

nemli bir bez ile siliniz.

8. Cihaz1 temizlemek icin klor igceren ve asindirict maddeler kesinlikle kullanmayiniz.

9. Cihazin temizlenmesi ve bakim yapilmasi sirasinda fisini prizden ¢ekiniz.

10. Temizleme islemi i¢in temiz bir bez kullaniniz.

11. Firim1 temizlemek i¢in ¢elik yiinii, demir fir¢a veya kaziyici gibi asindirict madde
kullanmayniz.

12. Cihazin i¢inden tepsileri ¢ikarirken ve cihazi agcarken mutlaka yanmaz eldiven kullaniniz.

13. Cihaz ¢alisirken yakinina yanici maddeler koymayiniz.
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5. ILGILi DOKUMANLAR:

5070 sayil Elektronik imza Kanunu cercevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayimlanmis olup, giincelligi
elektronik ortamda "IKCU Kalite Dokiiman Yénetim Sistemi (KDYS)" iizerinden takip edilmelidir.




