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1. AMAC VE KAPSAM:
Biiyiik miktarda hamuru yogurmak amaci ile kullanilir.

2. SORUMLULUK:
Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Akademik Personeli, Sorumlu

Uzmani, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Béliim Ogrencileri

3. TANIMLAR/KISALTMALAR:

4. TALIMAT DETAYI:
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Sadece yetkin olan kisiler kullanabilir.

Kazan i¢ine 20 kilograma kadar un koyunuz.

Makinenin sol tarafinda bulunan salteri yani agma kapama diigmesini “1” konumuna alarak

cihazi galigtiriniz.

Yogurma islemi bittiginde makinay1 “0” konumuna getirerek kapatiniz.

Kullanim esnasinda iist koruma siperliginin kapali olmasina dikkat ediniz.

Cihazin i¢inde kapasitesinden fazla hamur karistirmayiniz ve dondurulmus hamur atmayiniz.

Cihaz calisirken igine elinizi veya baska bir cismi sokmayiniz.

Kullanim esnasinda cihazinizin hareketli mekanik pargalar1 {izerine si¢rayan hamur ve

benzeri malzemeyi kesinlikle is bitiminde temizleyiniz. Aksi takdirde makinenizde

onarilmasi gii¢ arizalar olusacaktir.

9. Isiniz bittikten sonra deterjanli ve kdpiirtiilmiis nemli bir bezle siliniz, kurulaymiz. Strech
film ile kapatarak, bir sonraki kullanima hazir hale getiriniz.

10. Kullanim ve temizlik esnasinda elektrik tesisatinin su ile temas etmemesine 6zen gosteriniz.
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5. ILGILi DOKUMANLAR:

5070 sayili Elektronik imza Kanunu cercevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayimlanmis olup, giincelligi
elektronik ortamda "IKCU Kalite Dokiiman Yénetim Sistemi (KDYS)" iizerinden takip edilmelidir.




