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5070 sayılı Elektronik İmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, güncelliği 

elektronik ortamda "İKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

 

1. AMAÇ VE KAPSAM: 

Bıçakların steril hale gelmesi amacı ile kullanılır. 

 

2. SORUMLULUK: 

Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü, Akademik Personeli, Sorumlu 

Uzmanı, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Bölüm Öğrencileri 

3. TANIMLAR/KISALTMALAR: 

 

 

4. TALİMAT DETAYI: 

 

1. Sadece yetkin olan kişiler kullanabilir. 

2. Fişi prize takınız. 

3. Sterilize edilecek bıçakları, tutucu yuvasına düzgün bir şekilde yerleştiriniz.  

4. Pleksi kapağı kapatıp kilitleyiniz. 

5. Zaman saatini sterilize edeceğiniz süreye ayarlayınız (0-90 dk). 

6. Cihazı çalıştırıp ayarlanan zaman durunca “timer” durur ve ibre sıfıra gelince UV lambası 

otomatik olarak kapanır. 

7. Cihaz ile işiniz bittikten sonra fişini prizden çekiniz. 

8. Cihazı yumuşak bir sünger ile silebilirsiniz. Kimyasal çözücü veya zararlı bileşen 

kullanmayınız. 

9. Cihazı su ile kesinlikle ıslatmayınız. 

 

  

5. İLGİLİ DÖKÜMANLAR: 

 

 


