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1. AMAC VE KAPSAM:
Portakal, limon, mandalina ve greyfurt gibi meyvelerin suyunu sikmak amaci ile kullanilir.

2. SORUMLULUK:
Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Akademik Personeli, Sorumlu

Uzmani, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Béliim Ogrencileri

3. TANIMLAR/KISALTMALAR:

4. TALIMAT DETAYI:

Sadece yetkin olan kisiler kullanabilir.

Sikma islemi i¢in meyveleri ortadan ikiye boliiniiz.

Delikli slizgecin ilizerine koyarak presin kolu ile bardaga sikiniz.
Kromayer disliden tutmayiniz.

Elinizi baski ile bardak arasinda birakmayniz.

Cihaz1 temizlerken bulagik deterjani diginda kimyasal kullanmayiniz.
Presin siizge¢ ve damlaligini bulagik makinesinde yikamayiniz.
Krom kapl1 yiizeyleri nemli bez ile siliniz.
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5. ILGILIi DOKUMANLAR:

5070 sayili Elektronik imza Kanunu cercevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayimlanmis olup, giincelligi
elektronik ortamda "IKCU Kalite Dokiiman Yénetim Sistemi (KDYS)" iizerinden takip edilmelidir.




