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5070 sayılı Elektronik Ġmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, güncelliği 

elektronik ortamda "ĠKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

 

1. AMAÇ VE KAPSAM: 

Katı meyvelerin suyunu sıkmak amacı ile kullanılır. 

 

2. SORUMLULUK: 

Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü, Akademik Personeli, Sorumlu 

Uzmanı, Hizmetli Kadrosundaki Personel ve Bölüm Öğrencileri 

 

3. TANIMLAR/KISALTMALAR: 

 

 

4. TALĠMAT DETAYI: 

 

1. Sadece yetkin olan kişiler kullanabilir. 

2. Meyve suyu sıkmadan önce filtrenin ve çarkın doğru  pozisyonda olduğundan emin olunuz, 

filtre ve saydam kabın içine sert bir cisim koymayınız, saydam kabı açarak sapı boşluğa 

oturtunuz ve makineyi çalıştırınız. 

3. Makinenin dolması halinde elektriği keserek makineyi temizleyiniz. 

4. Cihazın sap ve doğrayıcı kısımlarının tam takıldığından emin olunuz. 

5. Cihazın parçalarını sökerken ve takarken üst kısımdan kaba doğru baskı uygulayınız ve sapı 

tam olarak oturması için hafifçe zorlayınız. 

6. Meyve suyu filtresini çıkarırken önce saydam kabı ve posa kabını çıkarınız, sonra meyve 

suyu musluğunu elinizle tutup çıkarınız. Filtre otomatik olarak çıkacaktır. 

7. Tüm parçaları çıkarıp yıkayınız. 

8. Karıştırma, öğütme ve doğrama sırasında makinenin boş ya da aşırı dolu olmamasına özen 

gösteriniz. 

9. Doğrayıcı bıçağı temizlerken ellerinizin kesilmemesine dikkat ediniz. 

10. Ana makineye su gelmemesine dikkat ediniz, ıslak bir bezle siliniz.  

 

 

 

5. ĠLGĠLĠ DÖKÜMANLAR: 

 

 


